
Comunicato stampa – 12 settembre 2013


Evasioni d’autunno con Logis tra le colline del Piemonte e i 
vigneti della Toscana. 


Sta per iniziare la stagione dei grandi vini e delle vendemmie. Chi desidera trascorrere 
un piacevole weekend d’autunno può scegliere un hotel Logis in Toscana o Piemonte, 
regioni di grandi vini e di gustose tradizioni culinarie. 

La Locanda il Gallo, l’Agriturismo Terensano e l’Hotel Bramaluna sapranno come 
accogliere gli ospiti desiderosi di una dolce evasione. 
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AUTUNNO 2013


TOSCANA: Hotel Locanda Il Gallo

















Hotel Locanda Il Gallo -  Via Lando Conti 16/18 , Crocchio (Firenze)

Menu a partire da 19 €

Pernottamento a partire da 80 €



http://www.logishotels.com/it/hotel-Hotel-Locanda-Il-Gallo-12375.html


L’Hotel Locanda il Gallo è uno degli alberghi più apprezzati del Chianti che si contraddistingue per 
eleganza e cordialità. Dopo una passeggiata tra colline, vigneti e castelli è possibile concedersi un 
pranzo al ristorante dell’hotel, scegliendo tra una vasta scelta di specialità: piatti a base di 
zafferano delle colline fiorentine, tartufo e funghi porcini, l’immancabile fiorentina, il caratteristico 
Peposo per finire in dolcezza con i dolci della casa. Il tutto accompagnato da una accurata scelta 
di vini locali, come il Chianti, il Vin Santo e il Passito del Chianti. 
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PIEMONTE: Hotel Bramaluna















Hotel Bramaluna - Frazione Castiglione 68, Asti

Menu a partire da 35 €

Pernottamento a partire da 90 €



http://www.logishotels.com/it/hotel-Hotel-Bramaluna-12335.html 


Per maggiori dettagli e per conoscere l’intera offerta Logis : www.logishotels.com

A PROPOSITO DEI LOGIS : La Fédération Internationale des Logis (FIL) è la prima catena indipendente in Europa di 
ristoratori e albergatori, con 2.600 hotel e ristoranti affiliati. Nata in Francia, in Alvernia, più di 60 anni fa, si è sviluppata 
anche in Germania, Andorra, Belgio, Spagna, Lussemburgo, Italia e Paesi Bassi. Ogni Logis è diverso dall’altro ma tutti 
condividono lo stesso spirito, particolarmente apprezzato da una clientela alla ricerca del relax, del benessere e della 
scoperta.La garanzia di qualità delle strutture Logis e il grado di comfort sono certificati dalla classificazione in cheminées 
(caminetti - da 1 a 3 cheminé) e nella nuova categoria Logis d’Exception per gli hotel e le strutture ricettive, così come 
dalla classificazione in Cocottes (pentole - da 1 a 3 cocotte) per i ristoranti a cui si affianca l’nsegna Table Dintinguées. Dal 
2009 sotto il marchio “Logis d’Exception” sono riunite le strutture Logis che esprimono al meglio i valori del brand 
coniugandoli ad un servizio d’alto livello. www.logishotel.com


AUTUNNO 2013


L'hotel Bramaluna si trova in un cascinale di fine '700 recentemente ristrutturato, ideale per chi è 
alla ricerca di una fuga nel verde e nel relax. Anche a piedi o in bicicletta è possibile scoprire le 
colline circostanti, immerse nel silenzio e ricoperte da maestosi vigneti. L’hotel si trova infatti nella 
terra dove nascono i grandi vini del Monferrato, che possono essere degustati in abbinamento alle 
migliori ricette della cucina tradizionale proposte dal ristorante dell’hotel. 


PIEMONTE: Agriturismo Terensano
















Agriturismo Terenzano - Cascina Terensano 1, Monleale

Menu a partire da 20 €

Pernottamento a partire da 85 €



http://www.logishotels.com/it/hotel-Hotel-Agriturismo-Terensano-12383.html


Situata sulle rigogliose colline della Val Curone, l’Agriturismo Terensano è circondato da vigneti di 
Cortese, Barbera, Moscato e Timorasso destinati alla vinificazione e da coltivazioni di frutta e 
ortaggi. Nel ristorante della struttura, una corte settecentesca perfettamente restaurata, è possibile 
gustare piatti della tradizione rivisitati dallo chef. Per chi desidera imparare a conoscere ma 
soprattutto cucinare i prodotti del territorio vengono organizzati corsi di cucina di gruppo o 
individuali. 



